
L E S  P I N T X O S

本日のおすすめピンチョス３種盛り

シグネチャーコース

12,000

L A  1  L E M  m a r e e

彩り季節野菜と鮮魚のカルパッチョスタイル
ラビゴットソース

L E  ２ L E M    f o i e  g r a s

フォアグラのフラン ブリュレ仕立て
キャラメリゼしたフォアグラを添えて

L E   ３ L E M r i s o t t o

クリームリゾット ホタテ貝のポアレ 青のりのソース

L E P O I S S O N   c a r t a f a t a

季節魚のカルタファタ包み焼き

L E  V I A N D E f i l e t

交雑牛フィレのグリエ
八丁味噌風味の赤ワインソース

A V A N T D e s s e r t

柚子のグラニテ フィユタージュ添え

G R A N D D e s s e r t

本日のおすすめデザート

C A F É

コーヒー又は紅茶

※コース内容は一例です。仕入れの状況、季節などによって内容は変更いたします。
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